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Der Umbau des 1934 errichteten Gebaudes ist in vollem Gange - im Spatsommer soll der Betrieb starten

Pavillon auf dem Ohllgser Markt wird zur Weinbar

Von Manuel Béhnke

OHLIGS Baustellen sind rund um
den Ohligser Markt inzwischen
ein gewohntes Bild. Seit einein-
halb Jahren rollen die Bagger
auf dem fritheren Olbo-Geldn-
de. Erst vor wenigen Wochen
endeten die Arbeiten schrig ge-
geniiber im ehemaligen Globus-
Gebdude. Im Windschatten der
beiden GroRprojekte nimmt ein
anderes Vorhaben Gestalt an:
der Umbau des Marktpavillons.
Eine Weinbar zieht in das Mitte
der 1930er Jahre errichtete Ge-
biude ein. Im Spatsommer soll
 der Betrieb starten.

Die treibenden Krifte hin-
ter dem Projekt sind Nina und
Dr. Jérg Wacker. Der Rechtsan-
walt hat Ohligs’ Entwicklung in
den vergangenen Jahren zu-
frieden verfolgt. Dass auf dem
Olbo-Areal ausschlieRlich
Wohnbebauung entsteht, be-
griift er ausdriicklich. Der Pri-
sident der Ohligser Jongens
kritisierte gemeinsam mit vie-
len Ohligsern die Pldne, auf der
Fldche ein Einkaufszentrum zu
errichten, frith. Stattdessen
gebe es nun mit dem neuen
Rewe-Markt an der Diisseldor-
fer Strale einen ,Vollsorti-
menter im Herzen des Stadt-
teils“. Dies sei eine ,wichtige
Weichenstellung”.

. Wir wollen einen
Treffpunkt fiir
Ohligs schaffen.”

Nina und Dr. J6rg Wacker,
Pavillon-Eigentiimer

Nie verstehen konnte Wacker
die Vernachldssigung und das
Schattendasein des Pavillons
auf dem Markt: , Eine qualitati-
ve Entwicklung dieses Gebéu-

des ist mitentscheidend fiir
eine attraktive Mitte des Stadt-
teils.” Mit seiner Frau kaufte er
das Objekt im vergangenen

Jahr. Das Ziel des Paares: ,,Wir -

wollen einen kommunikativen
Treffpunkt fiir Ohligs schaf-
fen.”

Gelingen soll das mit Hilfe
von Patu Habacht. Vor knapp
zehn Jahren lernte der Gastro-
nom J6rg Wacker kennen. Seine
letzten Stationen waren das be-
kannte Diisseldorfer Sterneres-
taurant Monkey’s West, die von
ihm und seiner Frau bis 2015
betriebene Haasenmiihle und
eine Beratertitigkeit fiir ein
weltweit titiges Gastrounter-
nehmen (CPH-Copenhagen).

Habacht méchte die Wein-
bar mit mehreren Partnern
zum Teil eines neuen gastro-
nomischen Netzwerks ma-

chen. Ein weiterer Standort ist

bereits bekannt: die Prinzen-
strafSe. Dort ldsst IT-Unterneh-
mer Mirko. Novakovic das ehe-
malige Flora-Frey-Gebdude zu
einer modernen Biirofliche
umbauen. Die Pldne beinhalten
ein Restaurant, fiir das Ha-
bacht . verantwortlich sein
wird. Ein weiteres Projekt in
Solingen sei angedacht. Mehr

mochte der Gastronom aber
noch nicht verraten.

Dafiir spricht er iiber seine
Ideen fiir die Weinbar auf dem

Marktplatz. Vorgesehen ist,
den Gidsten warme und kalte
Kleinigkeiten zu servieren.
,Vor allem wollen wir aber die
beste Weinkarte der ganzen
Region haben“, betont Ha-

Freuen sich auf die
Zukunft des Pavillons
(v. I.): Patu Habacht,
Joachim junker, .
Tanja GroB-Haug
sowie Dr. Jorg und
= _ Nina Wacker.
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bacht. Hierfiir konnte er einen
renommierten Wein-Experten
als Partner gewinnen. Das An-
gebot soll nicht nur Ohligser
anlocken, sondern auch eine
Anlaufstelle fiir die Nachbar-
stadte werden.,

Ganz zur Freude von Joa-
chim Junker. Der Geschifts-
fihrer der Ohligser Jongens

Gveschi»chte

P Architektur: Den Umbau
des Pavillons auf dem Ohlig-
ser Markt begleitet im Auf-
trag der Eigentiimer auch -
der Denkmalpfleger Dr. Ha-
rald Herzog, der frither fiir
das Rheinische Amt fiir
Denkmalpflege t4tig war. Das
Fazit des Fachmanns: ,Fiir
den Ohligser Marktplatz

stellt der Pavillon ein bedeu-
tendes regionales und stadt-
bildpragendes Einzelstiick
dar, das zur Identifizierung
der Bewohner mit dem Um-
feld beitrdgt.” Der 1934 er-

 richtete Verkaufspavillon sei

in seiner originalen Sub-
stanz weitgehend erhalten”
und in seinem Heimat-
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schutzstil typisch fiir die Zeit
seiner Entstehung,

P Aufruf: Jorg Wacker ist
auf der Suche nach histori-
schen Aufnahmen des Pavil-
lons. Wer alte Bilder beisteu-
ern kann, erreicht den Ohlig-
ser unter:

sieht in der Weinbar den Ein-
gang zum neuen Szeneviertel,
fiir das sich der Verein im Be-
reich Lennestrale einsetzt.
., Vor allem im Sommer und bei
Veranstaltungen kann ich mir
gut vorstellen, wie sich die
Leute im und rund um den Pa-
villon treffen”, betont Junker.

Bis es soweit ist, dauert es
aber noch etwas. Der Umbau ist
seit dem vergangenen Winter
in vollem Gange. Federfiihrend
bei dem Projekt ist Tanja GroR-
Haug. ,,Das ist kein alltdgliches
Objekt*, betont die Solinger Ar-
chitektin. Das Ziel ist klar: In-
nen setzen der Gastronom und
die Eigentiimer auf moderne
Elemente, wihrend sich der
Pavillon im AuRenbereich am
Originalzustand  orientiert.
Historische Aufnahmen bilde-
ten die Grundlage der Umbau-
pléne.

Beispielsweise wurden die
beiden Pfeiler im Frontbereich
von ihrer Farbschicht befreit.
Der Fensterkasten, an dem in
den vergangenen Jahrzehnten
Imbiss- und Kiosk-Kunden

‘warteten, ist einem dreifliigeli-

gen, deutlich groReren, an das
Original angelehnten Erker-
fenster gewichen. Farblich do-
miniert der bergische Drei-
klang: Schwarz, Weil, Griin.
Der rund 50 Quadratmeter
groRe Pavillon hat einen klei-
nen Anbau in Richtung des
Verteilerhauses auf dem Markt
erhalten, in dem sich zukiinftig
die Toiletten befinden. Die Kii-

~che wird Teil des Gastraums

fiir rund 30 Personen. Hinzu
kommen Plitze im AuRenbe-
reich. Jérg Wacker kiindigt an:
sUnser Anspruch ist, sowohl
architektonisch als auch gas-
tronomisch etwas Besonderes

zu schaffen.”




